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AGENTIA NATIONALA PENTRU
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Cu privire la evaluarea respectirii legislaliei
sanitare gi pentru siguranla alimentelor
in instituliile de educalie timpurie qi
de invdJdmint primar, gimnazial qi liceal

,]

in scopul indeplinirii Dispoziliei Prim-ministrului, dlui Pavel FILIP, din
01-03.2017 privind evaluarea respectdrii legislaliei sanitare gi pentru siguranJa
alimentelor in instituliile de educalie timpurie qi de invilim6nt primx, gimnazial
gi liceal qi in temeiul art. 44 aI Legii nr. I0-XVI din 03.02.2009 privind
supravegherea de stat a seredlii publice (Monitorul Ofrcial al Republicii Moldova,
2009, nr.67, art. 183), Legii nr. 113 din 18.05.2012 cu privire la stabilirea
principiilor qi a cerinlelor generale ale legislaliei privind siguranla alimentelor
(Monitorul Oficial,2012,nr. 143-148, aft.467) ;i a Legii nr. 50 din 28.03.2013 cu
privire la controalele oficiale penhu verificarea conformiti{ii cu legislalia privind
hrana pentru animale gi produsele alimentare qi cu normele de sdnitate qi de
bundstare a animalelor (Monitorul Oficial,2013, nr. 122-124, art.383),

ORDON:

l. Se aprobd agenda seminarului confom anexei nr. 1.
2. Se aprob6 chestionarul nr.1 privind evaluarea stirii sanitare a instituliilor pentru
copii (anexa nr. 2) qi chestionarul nr. 2 Fi;a de verificare pentru unitdlile de
alimentalie publici din cadrul instituliilor de invelimdnt preEcolar gi gcolar (anexa
nr.4) .

3. Medicii qefi ai Centrelor de SAnitate Publicd teritoriale qi $efii Direcliilor
teritoriale pentru Siguranla Alimentelor vor asigura crearea echipelor comune
pentru evaluarea respectirii legislaliei sanitare Ei pentru sigurania alimentelor in
instituliile de educalie timpurie qi de inviJimAnt primar, gimnazial ;i liceal
conform chestionarelor nr. I qi 2., tot odatd in perioada de 13.03.2017 -

10.04.2017 vor asigura evaluarea unifililor mentionate.



4. Controalele vor fi efectuate in prezenta reprezenlanlilor: Direcliei de invilement
teritoriale, Administratiei publice locale gi reprezentantului legal al unitifii.

5. La finele controlului, inspectorii din cadrul Centrelor de Sin6tate publici
teritoriale qi Direcliilor teritoriale pentru Sigurarta Alimentelor, vor intocmi,
conform competenlelor, chestionarele nr. 1 gi 2, in baza acestor chestionare vor
intocmi un raport comun pentru fiecare unitate care va fi inminat reprezentantului
legal al unitefi cu indicarea tuturor neconformitdlilor gi misurilor ce urmeazA s6
fie aplicate.

6. Medicii qefi ai Centrelor de Sdnatate publica teritoriale 9i gefii Direcliilor
teritodale pentru Siguranla Alimentelor:
l) vor asigura prezentarea rapoaftelor comune in format electronic gi pe suport

de h6rtie separat pe fiecaxe unitate in adresa Centrului Nalional de SAnehte publicA
qi Agenliei Nalionale pentru Siguran,ta Alimentelor in termen p6nd la 1g.04.17;
2) vor informa sdptdmanal in ziua de ma4i la ora 10.00 Directia de Senetate

Publicd a Ministerului Sin6t6lii despre progresul evaludrii situafiei in instituliile
nominalizate la adresa de e-mail: iurii.bucinschii@ms.gov.md si office@cnsp.md
conform formul"arului din anexa nr.3.;i Direc{iea supravegherea come4ului,
distribuliei qi consumului produselor alimentare din ca&ul Agenliei Nationale
pentru Siguranta Alimentelor, la adresa de e-mail veronica.matenco@ansa.gov.md
conform anexei 5
7. Directorul general al Centrului Nalional de Senitate publici, dl Iurie pinzaru
qi Directorul general adjunct al Agenliei Nalionale pentru Siguranla Alimentelor
Ion Toma vor asigura suporlul metodic Centrelor de S6n6tate publicd teritoriale qi
Direcliilor teritoriale pentru siguranla Alimentelor in evaluarea stdrii sanitare qi
siguranJa alimentelor la instituliile pentru copii.
8. Directorul general al Centrului Na{ional de S5nitate public6, dl Iune pinzaru va
asigura generalizarea fi prezentarea Ministerului senatrtii notei informative c6tre
data de 5.05.2017.

9. Direclia supravegherea comerlului, distributiei si consumului
alimentare din cadrul Agenliei Na{ionale pentru Siguran{a Alimentelor

produselor
va asigura

generalizarea rapoartelor, in termen pind la 05.05 -2017 .
10. Controlul executdrii prezentului ordin se atribuie
Viceminstru al SdnitdJii qi dlui Ion Toma, Director
Nalionald pentru Siguranla Alimentelor.

,/

dnei Aliona Serbulenco,
general adjunct Agenlia

Director gengral ANSA

Ghe5rghe GABERI

/t,n*,-

AN
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AGENDA SEMINARULT'I
Locatia: Agentia National5 pentru Siguranta Alimentelor'

strada Kogilniceanu, 63' 10.03.2017, ora 10.00

Denumirea activititilor Paricipantii Durata

Deschiderea seminarului Aliona Sf,,RBIJLENCO -

vlcemlnrstru JanataFl
Gheorghe GABERI -

Director general AgenJia
Nationab pentru
Siguranla Alimentelor

10.00-10.10

10.10-10.20

Realizarea Ordinului
comun al Ministerului
SAnAtElii gi Agenliei
Nalionale pentru
Siguranla Alimentelor
"Cu privire la evaluarea
respectirii legisla,tiei
sanitare qi Pentru
siguranla alimentelor in
institutiile de educalie
timpurie gi de invilamint
primar, gimnazial ;i
liceal"

Ion Toma - Director
general adjunct, Agenlia
Nalionala pentru
Siguranla Alimentelor
Ion BAIINAREL - prim-
vicedirector, Centrul
Nalional de Siretate
Publicd

10.20-10.3s

10.35-10.50

Privind sarcinile operative
de activitate a Centrelor
de Sdnetate Publici
teritoriale

Iurie PINZARU
Director general, Centrul
Nalional de SinAtate
Publici

10.50-11.30

Diverse 11.30-12.00



Anexd nr. 2.la Ordinul MS qi ANSA
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Proces-verbal privind evaluarea stArii sanitare a institutiilor pentru copii

Subsemnatul, medicul igienist (asistentul medicului igienist)
in prezenf a reprezentanlilor

Am efectuat supravegherea de stat a slndtdtii publice in temeiul Legii nr. 1o_XVl din 03.02.2009
privind supravegherea de stat a sAnat5fi publice cu scopul evaluirii st?irii sanitarc

(indicafi denumirea institutiei de invalInrnint, adresa, numdrul de retefon)
Numele qi prenumele dircctorului instituliei
Numdrul de copii/dlevi conform proiectului
Numdrul real de copii/elevi
Numdrul de grupe (din ele de creqi)/clase

1 .
Amenajarea sanitaro-tehnici a inciperilor
Sunt Ecordate la sistemul de apeduct centralizat
din fintini (da, nu), lucreazd cu apd adusA (da, nu).

(da, nu), apa potabilS pdtrunde pdn conducte

lndicati rezultatele calitalii apei potabile in perioada anilor 2016_2}1:'t indicato i sanitaro_
chimici (corespund, nu corespund); indicatorii bacteriologici (corespund, nu corcspund).
Indicali cit de frecvent au loc deregldri privind asigurarea cu apd timp de un an (1, 2, 3, 4 9i 5)
(mai mult)
lndicali cauza nefunclionarii aDeductului

Indicagi incdperile care nu dispun de api curg6toare de la apeduct:
1. Grupe/clase;
2. Spdldtoria de lenjerie;
3. Grupele sanitare;
4. Ateliere;
5. SAli sportive;
6. Laboratoarele de chimie;
7. Laboratoarele de fizicd;
8. Altele



2. Sunt racordate la sistemul de canaLzare centalizat (da, nu), autonom (d4 nu), inclusiv apele
reziduale sunt deversate in haznale impermeabile pd'' conducte (da, nu). Cauza nefuncfiondrii
sistemului de caaalizare

3. Prezenfa staliei de epurare (da, nu), starea actuald (funclionabili, nefunclionabili). Cauza
nefuncliondrii statiei de epurare

4 . Prezenga bazinului de inot (da, nu), corespunde normelor sanitare (da, nu), prezenla piscinelor
(da, nu), funclionabile (da, nu).

5. Prezenla WCJor in clAdiri (da, nu), starea actuald (funclionabile, nefunclionabile). Numdrul de
copii/elevi la un scaun de WC-u
institufiei

. Cauza nefunclionerii WC-lor in clddirea

Prezenla closetului in curte (da, nu), starea actuald (funclionabil, nefunclionabil). Deficiengele la
momentul controlului

(se descrie detaliat)

7. Numdrul de copiiTelevi la un
nefturcgionabile). Dehciengele

lavoar (corespunde, nu corespund), starea actuald (funcfionabile,
la momentul controlului

8 .

dispun de uscitoare electrice
asigurate cu sapun lichid (da,

L La intuarea in cantina;
2. Ir blocudle sanitare

Numtuul de incApe in care

(da, nu, pa4ial), gervelele de unici folosin{d (da, nu, pa4ial),
nu, parfial):

( alte neajunsuri)

nu se respectd normele sanitare fali de iluminat (silile de grupi,
clase)

9. Incdlzirea este centralizata, autonome, de la sobi. Au fost supuse r"pu*1i"i rirteroJ" a" in"atri."
(da, nu), starea lor

10. Functionarea siste-"lo. d" u"ntilur"
/sala sportivd (da, nu)

10.1. Atelierele dispun de echipament de proteclie individuali (da, nu), trusd pentru acordarea
primului ajutor (da, nu).

10.2. Atelierele dispun de condifii pentru igiena personal5. prezenla lavoarului (da, nu). Dispun de
sdpun lichid (da, nu), uscdtor pentru miini (da, nu), feNelele de unica folosinlA (da, nu).

103. Tipul de incdlzire a laboratoarelor (autonom, centarizat, de ra soba) /atelierelor (autonom,
centalizat. de la sobe).

11. Vestiarul la etapa actuald este (funclionabil, nefunclionabil), amenajat (da, nu,, capacuatea
12. Sala sportivi suprafafa
Starea duqurilor (funclionabile, nefunclionabile), vestiarelor (funclionabile,
blocu lor sanitarc (func,tionabile, nefunclionabile).
13. Prezenla terenului sportiv (da, nu), dotarea lui (da, nu)

nefuncqionabilel,



14. Mobilierul corespunde taliei copiilor in clase, grupe (da, nu). Temenul de exploatare (pine la 5
ani, de la 5-10 ani, mai mult 10 ani)

15. NumArul de ore de studii/educatie fizicd pe sdptaminA:
l) Grupelepregdtitoare
2) Clasele primare
3) Clasdle gimnaziale
4) Clasele liceale

Este corect intocmit orarul lecliilor (da, nu) (prezenla orelor duble, altemarea disciplinelor grele cu
cele ugoare)

16. Prezenla pauzelor cu durata de 5 minute (da, nu), duata pauzei de masi (da, nu).
17, Starea sanitarA a acoperigului. A fost reparat (da, nu). Deficienlele constatate

18. Terenul instituliei este (amenajat, neamenajat, ingrAdit, neingridit). Organizarea mAsurilor de
salubrizare =-.-

19. Ptezenla tomberoanelor pentru dolectarea deqeurilor solide (da,
degeurilor solide este betonat (da, nu), ingedit (da, nu). Sunt
salubrizarea terenului (da, nu), de detutizarc si

nu), terenul de acumulare a
prezente contractele privind

dezinseclie (da, nu).

(se indice nr., data, perioada valabilitdlii, institulia responsabili)

Alte neajunsud

Blocul alimentar
1. Numdrul de locuri in sa16 , dehcit de locuri

copii/elevi nr. de schimburi
de cite ori se alimenteazii

orele
2. Numirul de lavoare la un elev _, uscAtoare electrice din ele nu

funclioneazd _, dozatoare cu sdpun lichid _, din ele nu funclioneazd
3. Meniurile sunt coordonate cu CSP teritorial (da, nu), conform ordinului MS nr. 63g rlin

12.08.2016 (da, nu)
(des€riere meniurilor pentru ianuarie-martie 2017)

4. Sunt respectate normele fiziologice de consum pentru un copil (da, nu).
5. Probele diurne sun prelevate zilnic (da, nu). Sunt pAstate in frigider timp de 72 ore (da, nu).
6. Numdrul de bucdtari confom statelor real .. - din ei au studii de specialitate

Unde Cind Tematica

au fdcut cursuri de instruire continui in ultimii 5 ani (da, nu) (indicali numarul)



7. Personalul cantinei
medical

a susflnut examenul medical
(lista) instruirea igienicd (da,

(da, nu), din ei nu au suslinut
nu), din ei nu au instruirea

examenul
igienice

(lista

8. Prezenla registrelor in blocul alimentar (registrul de triaj al alimentelor qi nateriei prime
alimentare, iegistrul SAndtate, registuul de apreciere a calitelii bucatelor (da, nu), lista bucatelor
intezise (da, nu), fiqelor tehnologice (da, nu), planul masurilor de profilaxie a intoxicaliilor
alimentare fi bolilor diareice acute (da, nu), asigurarea cu produse biodisAuctive omologate de
MS (da, nu), prezenta instructiunii de preparare a substanlelor biodistructive (da, nu).
DacA institutria de invilAmint nu dispune de bloc alimentar, indicali unde elevii se alimenteazA9.

2. medical

Cabinetul medical
Numirul personalului medical in instituliile pentru copii:

Caracteristica incdperilor Ei utilarea lor cu echiparnent

Numdml de medici (unitate)

Numild de asistente medicale
(unitate)
0,25

3 . Asiguarea cu medicamente confom nomelor sanitare (da, nu). Este completa trusa medtcali
pentu acordarea primului ajutor medical(da, nu, par.tial)

4.
5.

6.
Iintini (da, nu). Indicati cauza nefuncriondrii sistemului de apeduct

7. Este &cordat la sistemul de canalizare (da, nu), autonom (da, nu), inclusiv apeG reziduale sunt
deversate in gropi impermeabile prin conducte (da, nu). Indicafi cauza nefuncriondrii sistemului
de canalizare

(indicali ce lips€lre tn trusa medicald)
Prezenla registrelor de evidenld (da, nu), documentaliei medicale (da, nu).
Personalul medical este instruit igienic (da, nu) $i suslinut examenul medical (da, nu).
Este racordat la sistemul de apeduct centralizat (d4 nu), apa potabild petrunde prin conducte din

8. Activitdti de promovare a sdnatAlii

Alte neajunsuri

Numirul de incdperi _, starea sanitard a lor



Cabinetul de informatici. Prezenla cabinetului de informaticd (da, nu) starea sanitard

Asigurarea cu sistem de ventilalie mecanicd de reflux (da, nu), staxea actuali (functionabil,
nefunclionabil).

Suprafa;a silii de informatici total , pentru un loc de muncd

3. Tipul sistemului de iluminare artificial (tuburi luminiscente 9i becud incandescente), starea
actuali (finclionabil, nefunctionabil).

Biblioteca {colari. Componenla incApe lor (sala de lecturd (da, nu), deposit (da, nu). Nivelul
iluminatului artifrcial (corespunde, nu corespunde).

in baza Legii nr. I0-XVI din 03.02.2009 privind supravegherea de stat a sdnat5lii publice
se propune:

Nr. d/o Denumirea misurilor Termenul de
indeplinire

Executant
responsabil



/aici, la necessitate a continua pe foi anexate/
a) Cu chestionarul a IbcuL cunostin16.

Reprezentantul APl/Organele locale in domeniul invildmintului

Reprezentartul CSP teritoriale

b) Chestionarul a fost intocmit in €x.
e) Un exemplar a primit semnatura:

Anexd ff. 3 la Ordinul MS si ANSA
N,.,18 6 ai" o{. Q3. A.ot{

N'. y't anQ3.O3.,{o/t

Formularul de raportare siptiminal

Indicatorii Instituli de educatie
timDurie

Institutii de invitimint
primar, qimnazial si liceal

Numarul de institulii evaluare:
din ele autorizate sanitar
din ele retrasE autodzatia
sanitarA
Problemele maiore depistate
Mdsurile intreprinse:

a) Prescriptii sanitare:
b) Procese verbale de
contraventii administuative
c) Hotftlri de sistaxe



N". '(f di" o!.oj./e/t

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGUARNTA ALIMENTELOR

SUBDIVIZII]NEA TERITORIALi PENTRU SIGURANTA ALIMENTI]LOR

FISA DE \'ERIFICAR.E

PENTRU UNITATILE DE AIIMENTATIE PUBLICA DIN CADRIJL INSTITUTIILoR DE

,' iNV;.TIMANT (pre$colare, Qcolare, etc.)

SubsemnatuY(fii),
calitate de
nr.

Anexi nr. 4 la Ordinul MS si ANSA
N'. ,/[e di" o{.03,Kfltt

activand in
medic/i veterinar/i oficial/i /inspector/i, posesor/i alJai legitimafiei

ANSA, in urma evaludrii/inspeciei efectuate la dataeliberat6 de cetre

activitate
la unrtatea cu adresa de

Autorizata sanitar-
vet€rinar cu nr. drn in pre/enla repre,,enlanlului legal al unialrr
pumd e, prenune le. Jinclia) telefon $i alti
reprezentanS i (nuue le, prenume le, func lia) a

am constatat urmdtoarele:

I. INFORMATII GENERALE

TIPUL INTRIPRINDERIII CANTINA t-] BUFET L-.]
TIPUL DE ACTII'ITATE A
INTRIPRTNDEI: Prepararea gi deservirea bucatelor ! Deservirea bucatelor a

Scopul vizitei la intreprindere: coNTRoL PLANIFICAT | |  coNTRoL rNoprNAT L-.1 lAuroRlzARELl

Vizita snteri@r! la unitate:
(Scop, Constatdri)

Anul si Derioada ultimelor modernizrri/ reDaratii:
Unitatea este operalionala: Pe bata Derioada anului L I Activitale sezoniera I l
Unitatea este adiva: intr-un.ineur schimb LJ I schimb Drelunsir L-. i  2 schimburiL

Nr. total de copii in institutie (planificat)
Nr. de copii alimentali la zi



I.I. PERSONAL ANGAJAT I
Nr. perconalului angajat in blocul Nr. personalului cu studii de specialitate: Nr. Personalului cu alte sdudii

I.2.MATERII PRIME $I INGREDINTE

Data efectutrrii ultinei licitatii de achizitionare a produselor alimentarei Nr. De furnizori

Furnizorii de produse alimentare (Denuniret
fnnlzorulai\

Sortinentul de produse
aliment3re achizitionate

Date cu privire la respectarea
contractelor

1 .

4.
5.
6.
7.
8.
9.
I0.
11 .
12.

1.3. CONTROLUL MATERIEI PRIME SI INGRXDIENTELOR LA ETAPA RECEPTIEI
Ordin de des€mnare a comisi€i de triere a
Drodus€lor alimentari DAn NU n

Registru de sortare a produselor alterabile
DA N N'IJ N

1.4. CAPACITATI DE RACIRE SI DEPOZITARE
Nr. spatiilor de depozitare

(produse vegetale):
mediulambiental
refrigerare
congelare

Nr. spatiilor de depozitare
(produse de origine anima16):

-mediulambiental
- reliig€rare
- congelare

Date privind
ptrstmrea

probelor de
bucate gata

t2a9/2007)
D A N  N U f

Monitorizarea
conditiilor!

temp€raturilor de
pdstrare a produs€lor

alimentare
(inregistrd zilnice\

DA!  NU!

Calificative aplicat€:

B- Bine; AR- Acc€ptabil cu re-control; N- Neacceptabil; Ntr- N€aplicabii.

.3 PROIECI'ARf, A, CONSTRU( IA SI DOTAREA LINT
Proiectulde constructie avizat/ aDrobat de catre STSA: Pro;ectul de restructurare/mod€rnizare avizatlaprobat cdtre

STSAI
DA I r.rul D A L l NU L.I

Aprovizionarea cu aptr potabi16:
-relea publica

-surstr proprie(debit) mr/h

-rezewoare(capacitate) ml

Canalizarea:
-mcordarea la canalizare
publica
-sistem propriu de

-siatie de epumre

Sursa de agent termic:

publica

propne



CERINTE PENTU EVALUARXA / INSPECTAREA UNIT;.TILE DE ALIMENTATIE
PUBLIC;. DIN cd)RI'L INSTITUTIILoR DE iTW,{T;.MANT

Nr.
Or
d.

Descrieres cerintelor aDlicabile in domeniu
Referintl la

legislatia
nalionalt

Cslifi
Colnentarii

T III IV
1. CERIN'IE GENERA LE

1.I. SUPRA\'EGHEREA SANITARA VETERINARA A UNIT,4.TII

I

Autorizarea sanitard veterinara a unitatii,tnregistrarea
oficiah in domeniul siguranlei alimentelor

L.Nr ,22 l

I IG. l2 l l  d in
01.11,2016,

2.
Contract cu un labomtor acreditat pentru investigarea
de laboralor a cal i ra! i r  marer iei  pr ime recepl ionare t i
bucatelor gata preparate din ele

HG. 1209
din 08.U.200?,
Cap.II, Pct.l3.

I.2. CERINTE GENERAJ-E FATA DE INCINTE

4 .

Pavimente impermeabile, ugor de igienizat 9i
dezinfectat

H,G 412 din
25.05.2010,

Pd.32, t), a).
HC.1211 d in
04,rr .20r6,
HG. l209

din 08,11,2007

5 .

Exist€nta in cadrEl unitaliia instalaliilor adecvate
pentru drenaj, concepute fi construke astfel, incit sd se
evite pericolul de contaminare.

H,C. l12 d in
25,05,2010,

HG. lz l r  d in
0,1.11.2016,
flc.1209

din08.11.200t

7.

Pereti lntrelinuli in stare buni de intretinere, construilj
din materiale utor de igienizat, impermeabili, lavabili

ILG, l l2  d in
25.05.20r0,

Pd32 l ) .b ) .
HG. l2 l l  d in
01.11 .20r6 ,
HC,1209

din 08.11.2007

8.

Plafoane sau suprafata inierioara a acoperiiului $i
accesoriile suspendate construite aslf€lincat s, se
evite acumularea de murdarie ii sa reduc6 condensul,
cresterea de mucegaiwi fi impra$i€rea de particule.
Acestatrebuie s[ fie utor de intrelinut 9i igienizat.
Corpuri d€ iluminat prote.jate.

H.G412din
25.05.2010,

HC, l2 l l  d in
01.11.2016,
HC. 1209

din08.11.200t

9.

Ferestre construite astfel incat sa se evite acumularea
de murdarie. Cele care,e por deschide 'pre exrerior
trebuie sd fie dotate cu plase impotriva insectelor, ce
pol fi Lrior demontate pentru a fi igienizate.

H.C 412 d in
25.05.2010,

Pd.32 . l ) .  d ) .
HC,  r2 l l  d in
0{1r.20r6,
HG.1209

din 08.1t.200?

10.

Ugile trebuie sa fie utor de curalat ti de dezinfeciat-
Pentru aceasta este necesara utjlizarea unor suprafete
neted€ si non-absorbante.

H,C 412 din
25.05.2010.

Pcr32, l )  d
HC.12t I  d in
04.11.2016,
HG. l209

din 08,112007
Supmfejele, incluzrnd suprafelele echipamenrelor din
spaliile in care se manipuleazi produsele alimentare
rrebuie c,  f ie in slare buna de inrel inere. usorde
curalat 9i dezinfectat. Acestea trebuie sA fie fabricate
din mareriale nerede. lavdbi le,  rezislenre la coroTiune

II.C 412 din
25,05,20r0,

Pct 32, l). I
H G . l 2 l l  d i n
0,1.11.2016
HC. 1209

d in08.11 .2007



t2

Mijloace adecvate pentru asigumrea ventilaiiei
naturale sau artificiale. Fluxulnecanic de aer dintr-o
zona murdara caire o zonA curata treblrie evitat.
Construclia sistemului de ventilalie trebuie efectuati
astfel incit sA faciliteze accesul la filire sau alte
echipamenie pentru a fi igienizate sau schimbate dupl
caz. Gurile de ventilare trebuie dotate cu ecmne sau
alte inchideri de protectiecorespunzatoare, u$or
detasabele oentru curitare,

H.G, | l2d in
25.05.20r0,

Pcl.26.
I IG, l2 l l  d in
01.11.2016.
HC. r20t

d in  08 .11 .2007

13 .

Mjjloace adecvate pentru iluminare naturala sau
artificialtr. Proiectarea adecvatA a iluminirii, astfel
incit sa asigure o iluminare naturaltr sau artificiala in
limitele pammeirilor adnisibili. Utilizarea corpunlor
de iluminat cu sistem acoperit de protecl;e,

H,C, l l2  d in
25.05.2010.

Pcr.28.
HC. I2 l l  d iD
0t.11.2016,
HC.1209

din 08,11,2007

Chiuvete adecvate, alimentate cu apa potabiltr.ece li
calda. dispuse in mod uniform tiln numdr suficient,
pentu curtrfarea $i dezin fectarea miinilor. inspaliile
de lucru ) i  roolere. robirrere e nu uebuie acl ionaLe
manual. Dispozitivele trebuie prevEzute cu substante
pentru curdlare ti dezinfectare 9i mijloace igienice de
uscare a miinilor.

0r, t1.2016,
| lG,1209

din 08,11,2007

Spaliiti/sau dofiri pentru curalarea tavilo.,
recipientelor ti a ustensilelor.

I I G , l 2 l l  d i n
0{rr ,2016,
HG. t209

din 08.11.2007

1 6 .

Spalii de lucru de marime corespunzAtoare incat
activitateasA se deslitoare in condiliide producti€ $i
igieni adecvate

H,C. l l2  d in
25.05.2010.
HC. 1209

din 08.11.200?,

t 7 .

Proieciareaiiamenajareafl uxurilortehnologice!
astfelincitsd se evite incrucisarile (materii prime
semifabricateti cu produse fi nile, zonelesalubre
cel€insalubre) pentruevitareacontaminirilor

H.C 412 d in
25.05.20r0.
HG.1209

din 08,11,2007.
Cap. I I ,

2. CERINTE SPECICE FATA DE SPATII SI FACILITATI
I I I I I I TV

I

Existenta unuinumir sufrcient de vestiare, amenajate,
dotate astfel incit sa se asigu.e prevenirea
conlaminarii.

H.C 112 d in
25,05,2010,

H C . l 2 l l  d i n
04 . | l 2016 ,
HC,1209

din 08,11.2007

2.

Numar adecvat de ioaiete conectate la un sistem
eficient de canalizare. Acestea nu trebtie sd se
deschida direct in spatiile de pfoduclie.

H.C 112 d in
25,05,2010.

H C , l 2 l I  d i n
01.11.2016,
IIG. l20t

d in  08 .11 .2007

3 .

Numar corespunzator de spilitoare, amplasate $r
concepute in mod adecvat peniru curalarea mainilor.
Acestea trebuie sA fie previzute cu apa curenE calda
ii rece, cu materiale penfu spilarea ii uscarea igienica
a nainilor

H,C 412 d in
25.05.2010.

1 2 1 1 d i n
04.11.20t6,
HC,1209

din 08.11,200?



4 .

Spalii separate securizate, pentru depozitarea agentilor
de curatare Ei substanle de dezinfectare.

I I .C  412 d in
25,05,2010.

H G , 1 2 l l  d i n
04.11.20i6.
I IG.1209

din 08,11.2007,

5 .

Camera/dulap penfu depoziiarea materialelor $i
instrumentelor de curarare li lntrelinere

HG.1209
din 08.11,2007,

6 .

Facilita! adecvate pentru curaFrea, dezinfeclia 9t
depozitarea ustensilelor 9i echipamentelor de
lucru.Aceste facilitaiitrebuie sA fie consiiruite din
rnateriale rezistente la coroziune, si fie upr de curafat
ti si fie aprovizionate r'n mod adecvat cu apl caldd, ii

H,C. l l2  d in
25.05.2010,

0,t,11,2016,
HC, l20t

din 08,11.200t

7.

Existenla qi utilizarea unei surse adecvate de api
porab. la.  ur: l iTarA or icrnd ene necesar.  5;  asigure
conditii peniru evita.ea coniaminirii produselor

25.05.2010,

HG.121 l  d in
04,11.2016,
| IG. l209

d in  08 ,11 .2007

8 .

Conditiiadecvate de manipulare ii depozitare a
alimentelor la o temperatura controlatd, de o mirime
suficienld pentru menliner* produselor alimeniare la
tempemturi corespunzatoare, proi€clate de o maniera
care sa permitd ca acesre temperanfi sd fie
monitorizate ii lnregistrate

ILC412 d in
25.0s.2010,

Pcl 23, d),
I IC .12 l I  d in
04,1r.20r6,
rrG. r209

ditr 08,11.2007

9.

Amplasarea p.oduselor alimentare in spaliil€ de
depozitar€ separate pe sodimente, eventual pe zile, pe
stelaje sau raftud, in slive, rinduri distanJate, astfel
incit sd se asigure o buna ventilalie 9i accesul
persoanelor $i al mijloacelor de control ii manipulare
aproduselor depozitate (sDatiu seDarate oentru ouA )

IIC. l20t

1 0 .

Unul sau mai multe spat;i corespunzaioare, suficiente
pentru desagurarea opeufiilor specifice. cum ar fi:
sIli pregatire materii prime; bucatarie cald5; bucitarie

HG,1209
din 08.1r.2007.

Spaliu/loc amenajal dotat corespunzitor pentru
pregdtire ouA cu respectarea condiJiilor de prelucrare a

EC. l20t
din 08.11,200?,

12.

Spatiu pentru pregAtire legume liucte proaspeie cu
respeciarea condiJiilor de prelucrare a acesrora
(curitarea ti spalareai inainte de uiilizafea acestora in
procesul de prelucrare)

HG. r209
ditr 08.1I.2007,

3. CONTROLUL TEMPERATURII
I II I I I IV

Prezenla in numar suficienl a Aparaielor de misura si
control verificaie si aprobate metrologic

L 105 din
13,03,200t,

Moniiorizarea zilnici a condiliilor de pashre
(temperatura, umeditate) a produselor alimeniare in
registre speciale/fiTe

I lG .1209
din 08.11.2007,



.1. CONTROLUL POTABII, ITATII /CAI, TATII  APtr ' I
I I I I I I IV

Lj\ i {enla r i  ur i l i rarea unei.L,r .e aAec,are ae apa
potabild, utilizatA oriclnd esre necesa., sA asigure
conornr penrru evdarea coniam jnarii produselor

HC.1209
din 08.11.2007

3 .

rrucruurlc oe monlrodzare, se stabtlesc in
conlbrm; la le cu RegLt i te  ) inormdl i \e te dr  i rdro_
epidemiologice privind supravegherea 9i
monjtorizarea calitatii apei potabile.

I tG93{ d in
rs.08.2007.

4..
Apa reciclafa, uiilizad penttu prelu".u.e s^, 

"aingredient, nu ar€buie sa pfezinte nici un pericol de
I I .G, l l2  d in
2s,05,2010.

5. TRANSPORTU SI EXPEDI'I I A
t IT III IV

2.

La lvrarea proouselor almentare, comisia de triere
din cddf.r l  in, ' i rLt iei  \er i f icr  <larea Je Inrrer inere a
mijloacelor de transpon Si/sau containerele utilizate
ddir ional r1 rran5po Ll  proou.elor i , :ment,rre. regimLl
de pasrare >i  oreTenla Autor i , /a!rei \ . rn ar\eler:nara d
mijloacelor de ranspol1. personatul jmplicat la
manrpularea produselor alimentare in timpul
l r"n.port i r i i  rebr ie q oel ina f i re medica,e , i
ecnipamenr spectat de pforecl ie

H.G,. l l2d in
25.0s.2010,

HC. 1209
din 08.r1.200?

6 ,  I G I E N A  S I I N S T R I J I R F A  P F R S N N ^ I  I I I TI
I II III lv

I

Fiecare persoand care lucreaza tn zona di rniiipulare
d prodLr,elor al imenrare l rebJe sa uet inr permi.
nedrcaJ. (a f ie sLpusa controtr  tu;  med:c,r t  L argaJJrea
in.crmpur mrnc f . .  pef lodic.  j :  mcnl ind Ln grao
ldrcal de cLr l lenie personalA t i  5a poane
tmbricdminte adecvaia, curau ii, dupa caz,
ech jpament de prolectie.

HG. l20t
din 08,11.200t,

2.

Nici unei persoane care sufera de o boifa sru esre
puriatoare a unei boli ce poate fi transmisa prin
produse alimentar€ orj care sufera de o alu afectiune,
cum ar fi leziuni infectare, infeclii ale pielii, abscese
sau lraree, nu trebuie sa i se permitA s6 manipuleze
produse alimenrare ori sA inire in vreo zonA de
manipJlare a prodLse.or al imenr. tre,  de or ice
capacirale. d"ca e\ i51, posibi l i lated de conlam:nare
directa sau indirecE.

H.G 412 d in
25.05.20r0,

Secl.8. Pcr:
57. .  58. ,  59.

3 .

Odce persoana aslfel afectati 9i angajata intr-o unitatd
din doneniul alimentar ti care esre posibil sa intre in
contaci cu produsele alimeniare trebuie si raporieze
imediat agentului economic cu activitate in domeniul
alimenlar boala sau simptomete, iar dacA este posibil,

U.G 412 d in
25.05.20I0,

Sect.8, Pcll
5 7 . , 5 8 . , 5 9

IO. INSTRUIIIEA SI FORMARFA PP'IFI.
I I I I I IV

I Aomin:(ral ia n.r iruri i lor rrebuie i i- i i  i l i .rre-i i
peNonalul angajat care manipuleazd cu produse
alrmenlare esie jnstruir in probleme de igjena.

L23l  d in
23.0t.2010,

HC, 1209

03.I t.2007.



2 .
Agenlii economici din domeniu trebuie se se asigure
de conformitatea la toate cerinlele referitoare la
Programele de instruire.

H,G 412 din
2s.0s.20r0,

Cap. V,
Sect. l2,
Pcl.78

I ,  DOCUMENTE PRIZENTATE DE UMTATE PE\TRU COMBATEREA DAL\ATORILOR
I PrezenF daundtorilo. in unitate (insecte. rozdtoare. etc.)
2. Existenta si aDrobarea si aDlicarea Drosramului DDD.

3 . Lista produselor utilizate in ef€chrarea mtrsurilor DDD (Deratizare
Dezinfectie, Dezinsectie).

4 . Depozitarea $i evidenla substanlelor utilizate in masurile de
(Deratizare Dezinfectie. Dezinsectie).

5. Evidenta act iuni lor s i  rezulta 'elor DDD.
12. DOCUMENTE SI EVIDENTE PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

I Dosar leeislal ie al imentara
2. Evid€nte conform lesislatiei
l . Intocmire l iz ibi la Fi  corecta

Cenificate sanitar-veterinare, de inofensivitate, de confornitate, dupa

13. EVIDENTA REGISTRXLOR DETINU
DOCUMENTE PREZENTATE DE UNITAT

TE IN I'NITATE
E iN ZIUA INSPECTIEI

I Schema amplasari i  unhat i i . D A L NU LJ

2. Plan si rezultatelelatestate prin buletine de analiZ la probele recoltare
conform Drosrarului de autocontrol. D A f N U !
Registrel€ de gestiune a materiilor prime/produse finite
(inirari/ieiiri/tlux) Si documentele care au insotit Drodusel€_ D A f N U !

5 . Registru de documente care si ateste trasabiiitatea produselor D A L NU L-]
6. Meniul aprobat de cAtre CSP teritorial D A L N U L ]
L R€gistrul de triai al produselor culinare finiie D A I N U L ]
8. Registrul de tria.j al produselof utor aherabile D A L NU L-]

14. OBSERVATIILE SI COMENTARIILE INSPI]CTORULUVINSPECTORILOR

l

2 .

3 .

4

5 .



ls. AfR,EC|ERTAF@
BINE L -] ACCEPTABIL CU RE-CONTROL E

(stabilirea datei de rcifispectare)
IIE-ACCf,PTABIL LJ

Termenii limiti de inliturare a
n€conformitlitilor

intocmil la:

intocmit de ctrtret

Inspector (i) STSA

Alti membri ai echipei de controli

Inspector CSP

Reprezentantul legsl rl instituliei

(nuhe, retune, senadtun" ttanpik)

(athe, prenune, senndtt a, ttanpiu)

(n/de, qenune, senadtua, ttdftipild)

Reprezentantul Directiei de invltnment

Reprezentantul APL

(n/ne, pre4une, tehhitura, ttanpild)

(am e, pre nu ne, s e n nd I u t a, r tanp ild)



Anexa m. 5 la Ordinul MS si ANSA
N'. "l{f di" o!.'03,1q{

N,. flf ano{.eg.flnrY

Formularul de raportare siptimenal

Indicatorii Instituti de educatie
timDurie

Itrstitulii de invilimint
primar, gimnazial si liceal

Numirul de institutii
evaluate:

'din ele autorizate sanitar-
veterinar de funcfionare
din ele retrase autofizalia
sanitad-veterinaxd de
func{ionare
din ele care corespund cerinlelor
din domeniul siguranlei
alimentelor
Problemele maiora deDistate:
Mdsurile inteprinse:

a) Prescriplii;
b) Procese verbale de
contravenlii adminishative
c) Ordonanle de suspendare a
activititii


