MINISTERUL SANATATII AGENTIA NATIONALA PENTRU
AL REPUBLICII MOLDOVA SIGURANTA ALIMENTELOR

ORDIN
mun.Chigindu

wAtAEl  dn L. 232017 ar. 44 din ©¥.03 2017

Cu privire la evaluarea respectarii legislatiei
sanitare si pentru siguranta alimentelor

in institutiile de educatie timpurie si

de invatamint primar, gimnazial si liceal

in scopul indeplinirii Dispozitiei Prim-ministrului, dlui Pavel FILIP, din
01.03.2017 privind evaluarea respectarii legislatiei sanitare si pentru siguranta
alimentelor in institutiile de educatie timpurie si de invatamant primar, gimnazial
si liceal si in temeiul art. 44 al Legii nr. 10-XVI din 03.02.2009 privind
supravegherea de stat a sanatatii publice (Monitorul Oficial al Republicii Moldova,
2009, nr. 67, art. 183), Legii nr. 113 din 18.05.2012 cu privire la stabilirea
principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor
(Monitorul Oficial, 2012, nr. 143-148, art. 467) si a Legii nr. 50 din 28.03.2013 cu
privire la controalele oficiale pentru verificarea conformitatii cu legislatia privind
hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sanatate si de
bunistare a animalelor (Monitorul Oficial, 2013, nr. 122-124, art. 383),

ORDON:

1. Se aproba agenda seminarului conform anexei nr. 1.

2. Se aprobi chestionarul nr.1 privind evaluarea starii sanitare a institutiilor pentru
copii (anexa nr. 2) si chestionarul nr. 2 Fisa de verificare pentru unitatile de
alimentatie publica din cadrul institutiilor de invatdmant prescolar si scolar (anexa
nr. 4).

3. Medicii sefi ai Centrelor de Sanatate Publica teritoriale si Sefii Directiilor
teritoriale pentru Siguranta Alimentelor vor asigura crearea echipelor comune
pentru evaluarea respectarii legislatiei sanitare si pentru siguranta alimentelor in
institutiile de educatie timpurie si de invatamant primar, gimnazial si liceal
conform chestionarelor nr. 1 si 2., tot odatd in perioada de 13.03.2017 -
10.04.2017 vor asigura evaluarea unitatilor mentionate.



4. Controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor: Directiei de invatimant
teritoriale, Administratiei publice locale si reprezentantului legal al unitatii.

5.La finele controlului, inspectorii din cadrul Centrelor de Sanitate Publica
teritoriale si Directiilor teritoriale pentru Siguranta Alimentelor, vor intocmi,
conform competentelor, chestionarele nr. 1 si 2, In baza acestor chestionare vor
intocmi un raport comun pentru fiecare unitate care va fi inminat reprezentantului

legal al unitatii cu indicarea tuturor neconformitatilor si masurilor ce urmeazi s

fie aplicate.

6. Medicii sefi ai Centrelor de Sanitate Publica teritoriale si Sefii Directiilor
teritoriale pentru Siguranta Alimentelor:

1) vor asigura prezentarea rapoartelor comune in format electronic sl pe suport

de hartie separat pe fiecare unitate in adresa Centrului National de Sanatate Publica

si Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor in termen pana la 18.04.17;

2) vor informa saptimanal in ziua de marti la ora 10.00 Directia de Sanatate
Publica a Ministerului Sanatatii despre progresul evaludrii situatiei in institutiile
nominalizate la adresa de e-mail: turii.bucinschii@ms.gov.md si office@cnsp.md
conform formularului din anexa nr. 3. si Directiea supravegherea comertului,
distributiei si consumului produselor alimentare din cadrul Agentiei Nationale

pentru Siguranta Alimentelor, la adresa de e-mail veronica.matenco(@ansa.gov.md
conform anexei 5

7. Directorul general al Centrului National de Sanitate Publici, dl Turie Pinzaru
si Directorul general adjunct al Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor

Ion Toma vor asigura suportul metodic Centrelor de Sanitate Publici teritoriale si
Directiilor teritoriale pentru Siguranta Alimentelor in evaluarea stirii sanitare si
siguranta alimentelor la institutiile pentru copii.

8. Directorul general al Centrului National de Sinitate Publica, dl Iurie Pinzaru va
asigura generalizarea si prezentarea Ministerului Séanatatii notei informative citre
data de 5.05.2017.

9. Directia supravegherea comertului, distributiei si consumului produselor

alimentare din cadrul Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor va asigura

generalizarea rapoartelor, in termen pind la 05.05.2017.

10. Controlul executarii prezentului ordin se atribuie dnei Aliona Serbulenco,

Viceminstru al Sanatitii si dlui Ion Toma, Director general adjunct Agentia

Nationala pentru Siguranta Alimentelor.

/

' Ministru sa

atatii -- Director general ANSA

s

| 5 e
AVAN Gheorghe GABERI



Anexd nr. 1 la Ordinul MS si ANSA

AGENDA SEMINARULUI

Nr. /C?Gl din 0. 03 A0/
Nr. /4 din (7105,@@/55

Eocatia: Agentia Nationali pentru Siguranta Alimentelor,
strada Kogilniceanu, 63, 10.03.2017, ora 10.00

Denumirea activitatilor

Paricipantii

Durata

Deschiderea seminarului

Aliona SERBULENCO -
Viceministru Sandtatii
Gheorghe GABERI -
Director general Agentia
Nationald pentru
Siguranta Alimentelor

10.00-10.10

10.10-10.20

Ordinului
Ministerului

Agentiel
Nationale pentru
Siguranta  Alimentelor
"Cu privire la evaluarea
respectarii legislatiei
sanitare si pentru
siguranta alimentelor 1in
institutiile de educatie
timpurie si de invatdmint
primar, gimnazial i
liceal"

Realizarea
comun al

Sanatatii i

Jon Toma - Director
general adjunct, Agentia
Nationalad pentru
Siguranta Alimentelor

Ion BAHNAREL - prim-
vicedirector, Centrul
National de  Séanitate
Publica

10.20-10.35

10.35-10.50

Privind sarcinile operative
de activitate a Centrelor
de  Sanatate  Publicd
teritoriale

Iurie PINZARU -
Director general, Centrul

National de Sanitate
Publicd

10.50-11.30

Diverse

11.30-12.00




Anexa nr. 2 la Ordinul MS si ANSA

Nr. 486 din 0503&9/@?’
Nr. 414 din QX 03. Ao1Y

Proces-verbal privind evaluarea stiirii sanitare a institutiilor pentru copii

Subsemnatul, medicul igienist (asistentul medicului igienist)
in prezenta reprezentantilor

'Am efectuat supravegherea de stat a sanatatii publice in temeiul Legii nr. 10-XVI din 03.02.2009
privind supravegherea de stat a sdnattii publice cu scopul evaluarii stirii sanitare

(indicati denumirea institutiei de invatinmint, adresa, numarul de telefon)
Numele si prenumele directorului institutiei
Numarul de copii/élevi conform proiectului
Numirul real de copii/elevi
Numérul de grupe (din ele de cresid)/clase
Amenajarea sanitaro-tehnici a inciiperilor
Sunt racordate la sistemul de apeduct centralizat (da, nu), apa potabild patrunde prin conducte
din fintina (da, nu), lucreazi cu api adusa (da, nu). '
Indicafi rezultatele calitatii apei potabile in perioada anilor 2016-2017: indicatorii sanitaro-
chimici (corespund, nu corespund); indicatorii bacteriologici (corespund, nu corespund).
Indicati cit de frecvent au loc dereglari privind asigurarea cu apd timp de un an (1, 2, 3, 4 si 5)
(mai mult)
Indicati cauza nefunctionarii apeductului

Indicati incéperile care nu dispun de api curgitoare de la apeduct:
1. Grupe/clase;

Spélétoria de lenjerie;

Grupele sanitare;

Ateliere;

Sali sportive;

Laboratoarele de chimie;

Laboratoarele de fizica:

Altele
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10.

Sunt racordate la sistemul de canalizare centralizat (da, nu), autonom (da, nu), inclusiv apele
reziduale sunt deversate in haznale impermeabile prin conducte (da, nu). Cauza nefunctionarii
sistemului de canalizare

Prezenta statiei de epurare (da, nu), starea actuali (functionabili, nefunctionabild). Cauza
nefunctionarii statiei de epurare

Prezenta bazinului de inot (da, nu), corespunde normelor sanitare (da, nu), prezenta piscinelor
(da, nu), functionabile (da, nu).

Prezenta WC-lor in cladiri (da, nu), starea actuali (functionabile, nefunctionabile). Numarul de
copii/elevi la un scaun de WC-u . Cauza nefunctionarii WC-lor in clidirea
institutiei

Prezenta closetului in curte (da, nu), starea actuali (functionabil, nefunctionabil). Deficientele la
momentul controlului

(se descrie detaliat)

A

Numdrul de copii/elevi la un lavoar (corespunde, nu corespund), starea actuala (functionabile,
nefunctionabile). Deficientele la momentul controlului

dispun de uscitoare electrice (da, nu, partial), servetele de unica folosinta (da, nu, partial),
asigurate cu sapun lichid (da, nu, partial):
1. La intrarea in cantini; (alte neajunsuri)
2. In blocurile sanitare
Numarul de incaperi in care nu se respectd normele sanitare fatd de iluminat (salile de grupa,
clase)
Incalzirea este centralizata, autonoma, de la sobd. Au fost supuse reparatiei sistemele de incalzire
(da, nu), starea lor
Functionarea sistemelor de ventilare mecanici prin reflux in laboratoare (da, nu)/ateliere (da, nu)
/sala sportiva (da, nu)

10.1. Atelierele dispun de echipament de protectie individuald (da, nu), trusid pentru acordarea

primului ajutor (da, nu).

10.2. Atelierele dispun de conditii pentru igiena personald. Prezenta lavoarului (da, nu). Dispun de

sapun lichid (da, nu), uscator pentru miini (da, nu), servetele de unica folosinta (da, nu).

10.3. Tipul de incilzire a laboratoarelor (autonom, centralizat, de la soba) /atelierelor (autonom,

L.
12.

centralizat, de la sobe).
Vestiarul la etapa actuali este (functionabil, nefunctionabil), amenajat (da, nu), capacitatea
Sala sportiva suprafata

Starea dusurilor (functionabile, nefunctionabile), vestiarelor (functionabile, nefunctionabile),
blocurilor sanitare (functionabile, nefunctionabile).

13. Prezenta terenului sportiv (da, nu), dotarea lui (da, nu)




14. Mobilierul corespunde taliei copiilor in clase, grupe (da, nu). Termenul de exploatare (pinala 5
ani, de la 5-10 ani, mai mult 10 ani)

15. Numarul de ore de studii/educatie fizicd pe siptimina:
1) Grupele pregititoare

2) Clasele primare

3) Clasele gimnaziale

4) Clasele liceale

Este corect intocmit orarul lectiilor (da, nu) (prezenta orelor duble, alternarea disciplinelor grele cu
cele usoare)
16. Prezenta pauzelor cu durata de 5 minute (da, nu), durata pauzei de masi (da, nu).
17. Starea sanitard a acoperisului. A fost reparat (da, nu). Deficientele constatate

18. Terenul institutiei este (amenajat, neamenajat, ingradit, neingradit). Organizarea masurilor de
salubrizare

19. Prezenta tomberoanelor pentru colectarea deseurilor solide (da, nu), terenul de acumulare a
deseurilor solide este betonat (da, nu), ingradit (da, nu). Sunt prezente contractele privind
salubrizarea  terenului  (da, nu), de deratizare i dezinsectie  (da, nu).

!

(se indicd nr., data, perioada valabilitatii, institutia responsabilz)

Alte neajunsuri

Blocul alimentar

1. Numarul de locuri in sala , deficit de locuri , de cite ori se alimenteazi
copii/elevi , nr. de schimburi , orele

2. Numarul de lavoare la un elev , uscétoare electrice , din ele nu
functioneaza , dozatoare cu sapun lichid , din ele nu functioneaza

3. Meniurile sunt coordonate cu CSP teritorial (da, nu), conform ordinului MS nr. 638 din
12.08.2016 (da, nu)

(descriere meniurilor pentru ianuarie-martie 2017)

4. Sunt respectate normele fiziologice de consum pentru un copil (da, nu).
Probele diurne sun prelevate zilnic (da, nu). Sunt pastrate in frigider timp de 72 ore (da, nu).
6. Numirul de bucatari conform statelor , real , din ei au studii de specialitate

i

au fécut cursuri de instruire continua in ultimii 5 ani (da, nu) (indicati numarul)

Unde Cind Tematica




Personalul cantinei a sustinut examenul medical (da, nu), din ei nu au sustinut examenul
medical (lista) instruirea igienicid (da, nu), din ei nu au instruirea igienica
(lista)

Prezenta registrelor in blocul alimentar (registrul de triaj al alimentelor si materiei prime
alimentare, registrul Sanitate, registrul de apreciere a calitatii bucatelor (da, nu), lista bucatelor
interzise (da, nu), fiselor tehnologice (da, nu), planul mésurilor de profilaxie a intoxicatiilor
alimentare si bolilor diareice acute (da, nu), asigurarea cu produse biodistructive omologate de
MS (da, nu), prezenta instructiunii de preparare a substantelor biodistructive (da, nu).

Daca institutia de invatamint nu dispune de bloc alimentar, indicati unde elevii se alimenteazi

Cabinetul medical
Numarul personalului medical in institutiile pentru copii:

Numdrul de personal medical | Conform statelor Real

Numirul de medici (unitate)
0,25

0,5

14

Numarul de asiste_mte medicale
(unitate)
0,25

0,5

1,0

Caracteristica incéperilor si utilarea lor cu echipament si utilaj medical

Asigurarea cu medicamente conform normelor sanitare (da, nu). Este complets trusa medicali
pentru acordarea primului ajutor medical(da, nu, partial)

(indicati ce lipseste in trusa medicald)
Prezenta registrelor de evidenti (da, nu), documentatiei medicale (da, nu).
- Personalul medical este instruit igienic (da, nu) si sustinut examenul medical (da, nu).
Este racordat la sistemul de apeduct centralizat (da, nu), apa potabild patrunde prin conducte din
fintind (da, nu). Indicati cauza nefunctionrii sistemului de apeduct

Este racordat la sistemul de canalizare (da, nu), autonom (da, nu), inclusiv apele reziduale sunt
deversate In gropi impermeabile prin conducte (da, nu). Indicati cauza nefunctiondrii sistemului
de canalizare :

. Activitti de promovare a sanatatii

Alte neajunsuri

Numirul de incéperi , starea sanitard a lor




Cabinetul de informatici. Prezenta cabinetului de informatica (da, nu) starea sanitara

Asigurarea cu sistem de ventilatie mecanicd de reflux (da, nu), starea actuald (functionabil,
nefunctionabil).

Suprafata silii de informatici total , pentru un loc de muncéa

3. Tipul sistemului de iluminare artificial (tuburi luminiscente si becuri incandescente), starea
actuald (functionabil, nefunctionabil).

Biblioteca scolard. Componenta incéperilor (sala de lectura (da, nu), deposit (da, nu). Nivelul
iluminatului artificial (corespunde, nu corespunde).

in baza Legii nr. 10-XVI din 03.02.2009 privind supravegherea de stat a sanitatii publice
se propune:

Nr. d/o Denumirea masurilor Termenul de | Executant

\ indeplinire responsabil




b)

/aici, la necessitate a continua pe foi anexate/

Cu chestionarul a facut cunostinti:
Reprezentantul APL/Organele locale in domeniul invatamintului

Reprezentantul CSP teritoriale

Chestionarul a fost intocmit in
e) Un exemplar a primit semnatura:

€X.

Anexd nr. 3 la Ordinul MS si AN SA
Nr. A6 din OF. 3. A1

Nr. 1Y din OF @3- A0/

Formularul de raportare saptiminal

Indicatorii

Instituti de educatie
timpurie

Institutii de invatamint
primar, gimnazial si liceal

Numarul de institutii evaluate:

din ele autorizate sanitar

din ele retrase
sanitara

autorizatia

Problemele majore depistate

Masurile intreprinse:
a) Prescriptii sanitare;

b) Procese verbale
contraventii administrative

de

¢) Hotariri de sistare




Anexd nr. 4 la Ordinul MS si ANSA
Nr. //(?6‘ din Q.03 K,fOf.;{

N 44 din QL 03 AAY

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGUARNTA ALIMENTELOR

SUBDIVIZIUNEA TERITORIALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

FISA DE VERIFICARE

PENTRU UNITATILE DE ALIMENTATIE PUBLICA DIN CADRUL INSTITUTIILOR DE
INVATAMANT (prescolare, scolare, etc.)

Subsemnatul/(tii), , activind in
calitate de medic/i veterinar/i oficial/i /inspector/i, posesor/i al/ai legitimatiei
nr. .cliberatd de citre ANSA, in urma evaludrii/inspectiei efectuate la data
de 5 la unitatea = cu adresa de
activitate , Autorizatd sanitar-
veterinar cu nr. , din , in prezenta reprezentantului legal al unitatii
(numele, prenumele, functia) ,telefon , si alti

reprezentant i(numele, prenumele, functia):

am constatat urmétoarele:

I. INFORMATII GENERALE

TIPUL INTREPRINDERIL: | CANTINA L] BUFET Ll
%‘NLE,%{P;IQSEEITATE = Prepararea si deservirea bucatelor ] Deservirea bucatelor ]

Scopul vizitei la intreprindere: | CONTROL PLANIFICAT | | CONTROL INOPINAT [ |AUTORIZARE L]

Vizita anterioari la unitate:
(Scop, Constatdri)

Anul constructiei:

Anul si perioada ultimelor moderniziri / reparatii:

Unitatea este operationald: Pe toatd perioada anului | Activitate sezonierd |__

Unitatea este activa: intr-un singur schimb [ Schimb prelungit | | 2 schimburil_|

- Nr. total de copii in institutie (planificat)
- Nr. de copii alimentati la zi




1.1. PERSONAL ANGAJAT :

Nr. personalului angajat in blocul
alimentar:;

Nr. personalului cu studii de specialitate:

Nr. Personalului cu alte sdudii

1.2.MATERII PRIME SI INGREDINTE

Data efectudirii ultimei licitatii de achizitionare a produselor alimentare:

Nr. De furnizori

Furnizorii de produse alimentare (Denumirea

Sortimentul de produse
alimentare achizitionate

Date cu privire la respectarea
contractelor

Surnizorului)

00 [ [ SO [ |0 B i

®

1.3. CONTROLUL MATERIEI PRIME SI INGREDIENTELOR LA ETAPA RECEPTIEI

Ordin de desemnare a comisiei de triere a

produselor alimentare DA L]

NU [

Registru de sortare a produselor alterabile
DA [] nu[]

1.4. CAPACITATI DE RACIRE SI DEPOZITARE

Nr. spatiilor de depozitare
(produse vegetale):
-mediulambiental
- refrigerare
- congelare

Nr. spatiilor de depozitare
(produse de origine animali):
-mediulambiental
- refrigerare
- congelare

Date privind Monitorizarea
péistrarea conditiilor,
probelor de temperaturilor de

bucate gata
pentru consum
(pct. 189 HG
1209/2007)

pa ]

pistrare a produselor
-alimentare
(inregistrdri zilnice)

paAl] w~ul]

=,
NU L

1.3 PROIECTAREA, CONSTRUCTIA SI DOTAREA UNITATII

Proiectul de constructie avizat/ aprobat de cétre STSA:

STSA:

Proiectul de restructurare/modernizare avizat/aprobat cétre

pal | |

Nul |

DAL |

NUL

Aprovizionarea cu api potabili:
-retea publici
-sursi proprie(debit) m'/h

3

-rezervoare(capacitate) m

Canalizarea:
-racordarea la canalizare
publicd

-sistem propriu de
evacuare

-statie de epurare

Sursa de agent termic:

publicd

proprie

Calificative aplicate:

B- Bine; AR- Acceptabil cu re-control; N- Neacceptabil; NE- Neaplicabil.




CERINTE PENTU EVALUAREA / INSPECTAREA UNITATILE DE ALIMENTATIE
PUBLICA DIN CADRUL INSTITUTIILOR DE INVATAMANT

Nr. Referinta la | Califi
Or Descrierea cerintelor aplicabile in domeniu legislatia | cative Comentarii
d. nationala
| 11 111 v v
1. CERINTE GENERALE
1.1. SUPRAVEGHEREA SANITARA VETERINARA A UNITATII
Autorizarea sanitard veterinard a unititii/inregistrarea L. Nr.221
ala 3 N o din 19.10.2007,
oficiald in domeniul sigurantei alimentelor Cap. II, Art.18,
1. Pet.1
I1G. 1211 din
04.11.2016,
Peti 7
Contract cu un laborator acreditat pentru investigarea _HG. 1209
2. | de laborator a calititii materiei prime receptionate si ‘i';' 0%1:}&0{037,
" | bucatelor gata preparate din ele _ﬁcx’a T
1.2. CERINTE GENERALE FATA DE INCINTE
Pavimente impermeabile, usor de igienizat si g_(;ﬂiﬂzf] :1‘;"
§ 5.05. ,
dezinfectat Cap. V. Sect. 2,
4 Pet.32, 1), a).
2 HG. 1211 din
04.11.2016,
HG. 1209
. din 08.11.2007
Existenta in cadrul unitatii a instalatiilor adecvate H.G 412 din
pentru drenaj, concepute si construite astfel, incit sa se Czs'[{?'égé?’l
evite pericolul de contaminare. p'PC{zg o
5 29.
; HG, 1211 din
04,11.2016,
HG. 1209
din 08.11.2007
Pereti intrefinuti in stare buna de intrefinere, construiti | .G 412din
din materiale usor de igienizat, impermeabili, lavabili C:;‘{{?‘Zggl?‘z
. si netoxice Pet32 1), b).
. HG. 1211 din
04.11.2016,
HG. 1209
din 08.11.2007
Plafoane sau suprafata interioari a acoperisului si H.G 412 din
accesoriile suspendate construite astfel incat sa se szn\jlq(::zgz
evite acumularea de murdarie si sa reduca condensul, pc[?::32, 1), ).
8. cresterea de mucegaiuri si imprastierea de particule. HG. 1211 din
Acesta trebuie sd fie usor de intretinut si igienizat. 04.11.2016,
Corpuri de iluminat protejate. HG 1
g HREERS din 08.11.2007
Ferestre construite astfel incét sa se evite acumularea H.G 412 din
de murdarie. Cele care se pot deschide spre exterior C:S'{{?'iﬂég’z
. - s . . . ¥, 0CCL £,
trebuie sa fie dotate cu plase impotriva insectelor, ce p;.n ). d).
9. pot fi usor demontate pentru a fi igienizate. HG, 1211 din
04.11.2016,
HG. 1209
din 08.11.2007
Usile trebuie sa fie usor de curitat si de dezinfectat. H.G 412 din
Pentru aceasta este necesard utilizarea unor suprafete Czs‘%w.gmb
. ap. ¥, 5ecl. £,
i netede si non-absorbante. p&jz, 1. Ie)_
* HG. 1211 din
04.11.2016,
HG. 1209
din 08.11,2007
Suprafetele, incluzénd suprafefele echipamentelor din LG 412 din
spatiile in care se manipuleazi produsele alimentare C:sgfégi?z
trebuie si fie in stare buna de intrefinere, ugor de PEt32 ..
IT. curdtat si dezinfectat. Acestea trebuie s fie fabricate HG. 1211 din
din materiale netede, lavabile, rezistente la coroziune 04.11.2016
HG. 1209

si netoxice.

din 08.11.2007




Mijloace adecvate pentru asigurarea ventilatiei H.G 412 din
naturale sau artificiale. Fluxul mecanic de aer dintr-o Cah(ifégcl:?l
zona murdari catre o zona curata trebuie evitat, p‘Pci‘zﬁ_ o
Constructia sistemului de ventilatie trebuie efectuati | HG. 1211 din
12 | astfel incit si faciliteze accesul la filtre sau alte | 04.11.2016,
echipamente pentru a fi igienizate sau schimbate dupa HG. 3207
; . : din 08.11.2007
caz. Gurile de ventilare trebuie dotate cu ecrane sau
alte finchideri de protectiecorespunzitoare, usor
detasabele pentru curitare.
Mijloace adecvate pentru iluminare naturald sau | H.G412din
artificiald. Proiectarea adecvatd a ilumindrii, astfel C:"{{‘f%ﬂ?l
incit sa asigure o iluminare naturala sau artificiald in pIPc[.ﬁS. o
13. | limitele parametrilor admisibili. Utilizarea corpurilor | HG. 1211 din
de iluminat cu sistem acoperit de protectie. 04.11.2016,
HG. 1209
din 08.11.2007
Chiuvete adecvate, alimentate cu apd potabild rece si HG. 1211 din
caldd, dispuse in mod uniform si in numar suficient, (1151'12;][;96’
pentru curdfarea si dezin fectarea miinilor. Inspatiile din 08.11.2007
14. | de lucru si toalete, robinetele nu trebuie actionate
manual. Dispozitivele trebuie previzute cu substante
pentru curdtare $i dezinfectare si mijloace igienice de
uscare a miinilor.
Spatiisi/sau dotari pentru curitarea tivilor, HG. 1211 din
recipientelor si a ustensilelor. 04.11.2016,
13, HG. 1209
™ din 08.11.2007
Spatii de lucru de marime corespunzitoare incat H.G 412 din
activitateasd se desfasoare in conditii de productie si 2:(23122[::;}
16 igiend adecvate din 08.11.2007,
= Cap. 11,
Anexa, 4
Proiectareasiamenajareafluxurilortehnologice, H.G 412 din
astfelincitsa se evite incrucisdrile (materii prime cu 25.05.2010.
17. | semifabricatesi cu produse finite, zonelesalubre cu di:(g'lllzg?]ﬂ?
" | celeinsalubre) pentruevitareacontamindrilor Cap.1,
Anexa, 4
2. CERINTE SPECICE FAI}H\ DE SPATII SI FAC ILITZ\TI
I 11 111 1V
Existenta unui numar suficient de vestiare, amenajate, H.G 412 din
dotate astfel incit si se asigure preveni 25.05.2010,
S GUE= PrexEilted Cap. V, Sect. 1.
contamindrii. Pet.30,
1 HG. 1211 din
04.11.2016,
HG. 1209
din 08.11.2007
Numar adecvat de toalete conectate la un sistem H.G 412 din
eficient de canalizare. Acestea nu trebuyie si se TR0,
deschida direct in iile d ductie R
spatiile de productie. Pet24.
22 HG. 1211 din
04.11.2016,
1G. 1209
din 08.11.2007
Numar corespunzétor de spilitoare, amplasate si H.G 412 din
concepute in mod adecvat pentru curitarea mainilor. Cg"?éﬂ? I
Acestea trebuie si fie prevazute cu apa curenta caldi p’i‘tlzg‘ HG.
3. | sirece, cu materiale pentru spilarea §i uscarea igienici 1211 din
a mainilor 04.11.2016,
HG. 1209

din 08.11.2007




Spatii separate securizate, pentru depozitarea agentilor

.G 412 din

de curitare si substante de dezinfectare. 25.05.2010,
i : Cap. V, Sect. 1,
Pet.31.
HG. 1211 din
4 04.11.2016,
’ HG. 1209
din 08.11.2007,
Capitolul XI,
pet. 134,
Anexa 4
Camera/dulap pentru depozitarea materialelor si _HG. 1209
instrumentelor de curitare si intretinere din A1-200T,
5 Capitolul XI.
’ pet. 134,
Anexa 4
Facilitafi adecvate pentru curitarea, dezinfectia si H.G 45,2 din
depozitarea ustensilelor $i echipamentelor de UL,
PR i ey ’ Cap. V, Sect. 2,
lucru. Aceste facilitati trebuie sa fie constituite din Pet33.
6. | materiale rezistente la coroziune, si fie usor de curdtat | HG. 1211 din
$i s fie aprovizionate in mod adecvat cu api calda, si 04.11.2016,
HG. 1209
rece.
= din 08.11.2007
Existenta si utilizarea unei surse adecvate de api | H.G412din
potabild, utilizatd oricind este necesar, si asigure Cj"']v”'igi?’?
conditii pentru evitarea contaminarii produselor p'PC{ 50
7. | alimentare. HG. 1211 din
5 04.11.2016,
: HG. 1209
din 08.11.2007
Condifii adecvate de manipulare si depozitare a ILG 412 din
alimentelor la o temperaturi controlati, de o mirime C::J{?.z%gé?,l
suficientd pentru mentinerea produselor alimentare la Pet, 23, d),
8. | temperaturi corespunzitoare, proiectate de o maniera IIG. 1211 din
care sd permitd ca aceste temperaturi si fie 04-é1-20|6-
o I HG. 1209
monitorizate §i inr E 2
HELIECE R din 08.11.2007
Amplasarea produselor alimentare in spafiile de | HG.1209
depozitare separate pe sortimente, eventual pe zile, pe 2‘: ?fo']’ull'z",]ﬂ';’
9 stelaje sau rafturi, in stive, rinduri distantate, astfel ppct_ o4
" | Incit sd se asigure o bund ventilatie si accesul Anexa 4
persoanelor si al mijloacelor de control si manipulare
a produselor depozitate (spatiu separate pentru oud )
Unul sau mai multe spatii corespunzitoare, suficiente HG. 1209
10 | pentru desfasurarea operatiilor specifice, cum ar fi: dl(;lausi;{lfll‘lzl(:(l]‘?‘
" | séli pregidtire materii prime; bucatarie caldi; bucitarie :mxa 4
rece, etc.)
Spativ/loc  amenajat dotat corespunzitor pentru | HG.1209
pregitire oud cu respectarea conditiilor de prelucrare a d'gfp%;clﬂ]‘;f?lm*
11. | acestora Dot (4
Anexa 4
Spafiu pentru pregitire legume — fructe proaspete cu | HG. 1209
respectarea conditiilor de prelucrare a acestora d'g;}%lllj[:lm’
12. | (curitarea si spalareai inainte de utilizarea acestora in ScL]S ’
procesul de prelucrare) Anexa 4
3. CONTROLUL TEMPERATURII
I 11 111 IV
Prezenta in numir suficient a Aparatelor de misuri si L 105 din
control verificate si aprobate metrologic (e
1. : = Capitolul 111,
Art, 12, alin. (6)

Monitorizarea zilnici a conditiilor de péstrare
(temperaturd, umeditate) a produselor alimentare in
registre speciale/fise

HG. 1209
din 08.11.2007,
Capitolul VI,
pet. 60, 86, 90




Anexa 4 [

4. CONTROLUL POTABILITATII/CALITATII APEI

11 111 0%
Existenta si utilizarea unei surse adecvate de apd HG. 1209
potabild, utilizatd oricind este necesar, sa asigure din 08.11,2007
conditii pentru evitarea contaminirii produselor Capitolul 111,
alimentare. ancxamm
Procedurile de monitorizare, se stabilesc in I.G 934 din
conformitate cu Regulile si normativele sanitaro- If\'"s'?[’l‘}m
epidemiologice privind supravegherea si ;;klas .
monitorizarea calitatii apei potabile.
Apa reciclata, utilizata pentru prelucrare sau ca I;ﬁ):;%;’(i)"
ingredlf_:nt, nu trebuie sa prezinte nici un pericol de Cap_' \a:,.Sec1.1T,
contaminare, Pet. 53

5. TRANSPORTUL SI EXPEDITIA

Il I v
La livrarea produselor alimentare, comisia de triere
din cadrul institutiei verifici starea de intretinere a .
mijloacelor de transport si/sau containerele utilizate };';_;6;]233;“
aditional in transportul produselor alimentare, regimul Cap.V. Seq_};.
de piastrare §i prezenta Autorizatiei sanitar-veterinara a HG. 1209
mijloacelor de  transport. Personalul implicat la diC"aO‘E:.llzljizl[l'Im
manipularea  produselor al_lmentare in _ timpu! Ar'l’;;; Ed
transportarii trebuie sa detina fise medicale si
echipament special de protectie.

4 6. IGIENA STINSTRUIREA PERSONALULUI
- IT 111 1v

Fiecare persoand care lucreazi in zona de manipulare HG. 1209
a produselor alimentare trebuie si detini permis | din 08.11.2007,
medical, si fie supusa controlului medical la angajarea | Capitolul XIV,
in cimpul muncii si, periodic, s& mentind un grad Anexad,
ridicat de curdtenic personald i si poarte
imbracaminte adecvatd, curata i, dupd caz,
echipament de protectie.
Nici unei persoane care sufera de o boald sau este | H.G 412 din
purtdtoare a unei boli ce poate fi transmisa prin | 25.05.2010,
produse alimentare ori care suferd de o altd afectiune, Cap. V,
cum ar fi leziuni infectate, infectii ale pielii, abscese 58;.::;5% P;;:
sau diaree, nu trebuie sd i se permitd si manipuleze B
produse alimentare ori si intre in vreo zoni de
manipulare a produselor alimentare, de orice
capacitate, dacd existd posibilitatea de contaminare
directd sau indirecta.
Orice persoana astfel afectatd si angajata intr-o unitate | H.G 412 din
din domeniul alimentar si care este posibil s intre in | 25.05.2010,
contact cu produsele alimentare trebuie si raporteze Cap. V,
imediat agentului economic cu activitate in domeniul igc"sgé P?g
alimentar boala sau simptomele, iar daci este posibil, B
cauzele acestora,

10. INSTRUIREA SI FORMAREA PROFESIONALA

111

IV

Administratia institutiilor trebuie si se asigure ci
personalul  angajat care manipuleazi cu produse
alimentare este instruit in probleme de igiena.

L 231 din
23.09. 2010,
art. 21 ¥,
HG. 1209
din
08.11.2007,
Anexa 6.




Agentii economici din domeniu trebuie si se asigure H.G 412 din

2. | de conformitatea la toate cerintele referitoare la 25.05.2010,
programele de instruire, Cap. V,
Sect. 12,
Pct.78
11. DOCUMENTE PREZENTATE DE UNITATE PENTRU COMBATEREA DAUNATORILOR
1. | Prezenta ddundtorilor in unitate (insecte, rozitoare, etc.)
2. | Existenta si aprobarea si aplicarea programului DDD.
3 Lista produselor utilizate in efectuarea mésurilor DDD (Deratizare
" | Dezinfectie, Dezinsectie).
4 Depozitarea si evidenta substantelor utilizate in méasurile de
" | (Deratizare Dezinfectie, Dezinsectie).
5. | Evidenta actiunilor si rezultatelor DDD.
12. DOCUMENTE SI EVIDENTE PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

1. | Dosar legislatie alimentar3
2. | Evidente conform legislatiei
3. | Intocmire lizibila si corectd

Certificate sanitar-veterinare, de inofensivitate, de conformitate, dupa
4. | caz

13. EVIDENTA REGISTRELOR DETINUTEA IN UNITATE
DOCUMENTE PREZENTATE DE UNITATE IN ZIUA INSPECTIEI

1. | Schema amplasarii unitatii. DA [ NU D

Plan si rezultatele atestate prin buletine de analiza la probele recoltate
= conform programailui de autocontrol. DA L Nu [

Registrele de gestiune a materiilor prime/produse finite =
4 (intrari/iesiri/flux) si documentele care au Tnsotit produsele. DA L Nu L
5. | Registru de documente care sa ateste trasabilitatea produselor DA [ NU [
6. | Meniul aprobat de citre CSP teritorial DA [ NU L
7. | Registrul de triaj al produselor culinare finite DA [ NU E
8. | Registrul de triaj al produselor usor alterabile DA E NU D
I v

14. OBSERVATIILE SI COMENTARIILE INSPECTORULUI/INSPECTORILOR

i
2
3.
4




15. APRECIEREA FINALA A INSPECTIEVEVALUARIT

BINE [ ACCEPTABIL CU RE-CONTROL [_] | NE-ACCEPTABIL [
(stabilirea datei de reinspectare)

Termenii limitd de inliturare a
neconformititilor

intocmit la :

(data, luna, anul)

Intoemit de ciitre:

Inspector (i) STSA

(nume, prenume, semndtura, stampild)
Alti membri ai echipei de control:

Inspector CSP

(nume, prenume, semndtura, stampild)

Reprezentantul legal al institutiei

(nume, prenume, semndtura, stampild)

Reprezentantul Directiei de invitimant

(hume, prenume, semndtura, stampild)

Reprezentantul APL

(nume, prenume, semndtura, stampiléi)



Anexd nr. 5 la Ordinul MS si ANSA

Nr. 446 din @Y. O3. 200
Ne. M ain QX Q3. A0rY

Formularul de raportare siptimanal

Indicatorii Instituti de educatie Institutii de invitimint
timpurie primar, gimnazial si liceal

Numirul de institutii

evaluate:

.din ele autorizate sanitar-

veterinar de functionare
din ele retrase autorizatia

sanitard-veterinara de
functionare

din ele care corespund cerintelor
din domeniul sigurantei

alimentelor “

Problemele majore depistate:

Masurile intreprinse:
a) Prescriptii;

b) Procese verbale de
contraventii administrative

¢) Ordonante de suspendare a
activitatii




